Eandls Ob 7.8-02 ~ Af
) ::‘J*::E W3BELLTAJ OZ IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MKC EN ISO/IEC QT
' (co akpeguTpaHo mocTpuparse) 17025:2018 PTG

@Y/ /1A IABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BONIECTU KAJ {UBOTHU

Teer npne
MEC EXN ISEVEEC 7008

yA. ,,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoH#uja

MU3sewrTaj 6p. 042924/4 X

Xemucka aHanu3a

Mme Ha 6apatenor : JKMN Bogosog, H. Ununpen
Anpeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnWTUHCKa srpapga UnungeH

Hatym Ha 3ematbe: 01.03.2024
Hatym Ha npuem: 01.03.2024

| BoBea: Ha aeH 01.03.2024 roanHa, osaacTeHoTo nuue Hukona LiBeTKoBCKK u3s

3a NUerbe 3a TecTtuparbe Ha (bHSM'-{KO-XEMHCKa dHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum:

»pB HYekop”, MunaguHosum.

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysare: 042924 X
MponpatHo nucmo (6p, gatym): /

PLWK 3eMatbe Ha NpUMEpPOK Boaa

Bopaara 3a nuerse e 3emeHa Of1 4ellma BO YajHa KyjHa Bo MpaauHKa

7 35038 N cpnath\
Il NMpumepouyute ce 3emenu cornacHo nnax 3a 3emarbe Ha npumepouu: O6 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
nprMmepouum.

IV Crangapau u MeToAn 3a semarbe Ha npumepoum: MKC SO 5667-5:2007 — YnartcTtBo 3a 3emarbe Ha
NMPUMEPOLM BOAA 3a NUEHbe 04 NPeYUCTUTENHU CTaHWULM 1 BOAOBOAHU OUCTPUBYTUBHW CUCTEMMU.

V OononHysaka, oTcranysarba uam UCKNYy4yBarba 04 METOAOT U 04 NNAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouu: /
VI Peaynraru:

Kapakrepuctuku Ha nprvmepokoT: Boaa 3a nuerse — lpaaunka ,MNps Yekop”, MunaguHosum
(vme, Tproscko ume, Cepuja, 4aTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaekse, KONIMYECTBO)

=
Mepha CoobpasHocr |
Ua. 6poj 5
4. 6poj Napamerpu Tecr merop Pesynrarog Heoppe FpaHuuHmn 3aposonysa/
ucnuTysareto | pgeHocr BpegHOCTH Mpudarauso/
. He 3aposonysa
042900424 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af0BoNyBa
Mwupuc 150 13301:2018 H.O / Hema 331080NyBa
Bryc ISO 13301:2018 H.0 / Hema 3a00B0/1yBa
Temneparypa P.Y7.4-11x +10,5°C / 25°C 3a[0B0/YBa
MaTHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5NTU 3a40BONYBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,61 / 6,5-9,5 pH 3a4080/yBa
eauHULM
Motpowysayka Ha KMnO, MKC EN 1SO 8467:2007 2,24 mg/L / 8 mg/L 3aposonysa
En. cnposognmsoct MKC EN ISO 27888: 2007 769uS/cm / 2500 pS/cm 3afnoBonysa
AmoHujar (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonyBa
H3danue: 1 Bepsuja: 4 J Bo cuna 0d: 20.06.20222. ’




&y NABG IABOPATOPUIA 3A WUCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ YXUBOTHU

Tecrnpui

F@adélab

s WU3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE 057502
(co akpeguTpaHo MmocTpuparse) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
Hutputh (NO3) MKC I1SO 26777:2007 0,04 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BONYBa
HutpaTun (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L 3af0BONYBa
Xnopuam MKC 1SO 9297-2007 10,64 mg/L / 250 mg/L 3af0B0ONYBA
Weneso MKC 1SO 6332:2007 0,07 mg/L / 0,2 mg/L 3afoBoNyBa
Pe3wayanen xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,30 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa |

MCNUTYBaHMOT NPUMEPOK T 33A0BONYBA KpUTEpUyMUTE 33 GapaHKOT Napamerap corfacHo MpaBuAHKKOT 33 He36eHOCT W KBANUTET Ha
Boaarta 3a nuerse (Cn.BecHUK Bp.183/18 Mpwunor 1).

BpemeHCKU yCNoBu: O coHueBo ¥ oBnayHo O NPOMEHAWBO [ BPHEX/AUBO O TemnepaTypa
HayuH Ha cKnaguparbe: NaguHnK

TemnepaTypa Ha NaAMNHKUK 38 TPAHCNOPT Ha npumepokot: 4 +2°C

MOCTPHUPatbeTO € U3BPLIEHO O/ CTPAHA Ha:

O KnneHTt o dyg Nab H?I,KQ{\_@_‘U.BeTKDBCKH (co akpeguTMpaHa metona) !

//ume; npesitne Ha NMLETO Koe ro U3BpLInao mocTpvparseTo /
i,

[ 2\
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Napabotun: M-p NBaHa Cnacecka........|...ffi-- b 1 -/ Opobpwnn: M-p Munuua TpajKocka. L7757 W00

4 P-51 Ha XeMMUCKa nabopaTopuj

[JaTtym(v) Ha u3seayBatbe Ha nabopaTopUCKUTE AKTUBHOCTH: 01.03.2024-06.03.2024
JaTym Ha uspaasarbe Ha ussewrTajot: 06.03.2024

Co * ce 03HaYeHyBa HEAKPEAUTUPAH METOL

**Kora KAWHETOT He Bapa u3jasa 3a c006pPa3HOCT BO W3BEWTAjOT Ce M3BECTYBA MEPHATa HeOAPEAEBHOCT, BO CUTE APYTY CAY4aW MepHaTa HeoapeeHoCT, Ce
npecmeTyBa 80 pe3ynTaToT camo no faparbe Ha KNUEHTOT.

*E¥ co g3HaYYBaAT METOAK KOW CE nobueHn of CTpaHa Ha naBopatopuja co Koja Pya Nab uma crAy4eHo [orosop 33 copaboTtia

WUsjaBa 3a HeNpUCTpacHocT
PakosopacTsoto Ha ANTY dyp Nab [00-Cxonje rapaHTUpa AeKa cute aKTMBHOCTYM 33 UCMUTYBakbE Ce U3BpLUIyBaaT HEeNpUCTPacHo U
B0 cornacHoct co Gaparwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OpNyKM ce HocaT Bp3 OCHOBA Ha 0bjeKTMBHM [OOKasK 3a
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE cTaHAapAM U BP3 OANYKUTE HE MoXKaT Aa BAWjaaT ApPYry MHTEpecu nan APYTM CTPaHN U HUKO]
Hema npaso @a Bnwjae Ha ppaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesyntatute OAHOCHO Hema npaso Ha 6uUNO KaKBM BHATPELUHH,
HaABOpPELWHHU, KOMepLMjanHu, GUHAHCUCKUA U APYT BUA NpUTACOLMU W BAMjaHMja.

3afenewna bp. 1: Pesyntatute 04 TecToBWTE Ce OfHecyBaaT camo 33 WCAWTYBaHUTE NPpUMEpPOoLA. OBoj NPOTOKON HE cmee Aa ce pen pogyuupa ocseH Co
nucmeHa go3eona Ha naBopaTopwjaTa 1 BO LUenoct.
3aBenewna bp. 2: Na6opaTopwjaTa He oarosapa 3a BEpOAOCTOJHOCT Ha noAaTounTe [OCTaseHy 04 NOJHOCUTENOT BO GaparbeTo 33 UCNUTYBatbE.
3a6enewra Bp. 3: KOra kIMeHTOT U3BPLIWA sematrbe Ha NPUMepounTe, nabopaTopujata He HOCK OArOBOPHOCT 32 pernpeseHTaTMBHOCTa Ha NIPUMEPOLMTE.
3abBenewka bp. 4: WasewTajoT of NabopaTopycKoTO UCNWTyBatbe ce 3aaea 8o cornacHoct co NP 7.8 M3sectysarbe 33 pe3synTaTH.

3aBenewka Bp. 5: [IOKONKY KAWEHTOT Hapa wW3BeWTajoT o naBopaToOPMUCKO UCMUTYBarLE A3 coapmu u3jasa 3a coobpa3HocT, naGopaTopwjata nocranyea
COFNacHO NPaBuUAo 3a AOHecyBarbe Ha opnyKa 3a w3jasa 3a coobpazHoct. OBa Npasuno e 8o cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boguy 32
[OHECYBaHLE OANYKE W u3jasa 33 co0BPa3HOCT W rnack:

Mpasuno Ha 6uHapHa opanyKa 33 efHOCTaBHO npudakaree Kora:

- u3mepeHara BpeaHoCT e Nog rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- ,3anoBonysa” nnu

- W3MepeHaTa BpeaHoCT e Hak rpaHnuaTa Ha npudanarbe AL=TL- , HE aaposonyea

COFNACHO BaXEUKMOT NPAaBUNHKMK Ha HaUMOHaNHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3aBenewra bp. 6: CuTe akpeanTUpani MeTogM Of ONCeroT Ha akpeguTaumja ce o6jasenu Ha seb cTpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

WsdaHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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&y NAG IABGOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJIATHOCTUKA HA

Food@lab

BOJIECTU KAJ }KMBOTHM
06 7.8-02
W3BELLTAI OZ IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE NHKC ENIS/IEC
(co akpeauTMPaHO MOCTpUpatbe) 17025:2018

= Tecimpa
MR EX ISOIES 17025

yn. ,bopuc TpajroBcKkun® Ep.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3sewTaj 6p.042924/2

MukpobuonollKka aHanmsa

Mme Ha 6apatenot: JKM Boposog H. UnuHpeH

Agpeca Ha 6apaTenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaaa UnnHaeH

Hdatym Ha 3emarce: 01.03.2024
Oatym Ha npuem: 01.03.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 33 ucnutysarse: 042924
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 01.03.2024 roguHa, oBnacTeHoTo Auue Hukona LIBeTKOBCKU M3BPLUKX 3eMatrbe Ha NPpUMepoK Boja
3a Nuetrbe 3a TecTUparbe Ha MMKpobuonoLKa aHanusa.

11 Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: BogaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 0/ Yellma Bo YajHa KyjHa 8o OVY. ,Ko4o
Pauun®, MNetposey, .

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrJIACHO NaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 lnaH 3a 3emarbe Ha

NpPMMEpPOLM.

IV CranpgapamM M metoau 3a 3emaree Ha npumepoum: MKC SO 19458:2009 - 3emarbe Ha npumepouu 3a
MHKDOGHDHOUJHEI dHanu13a.

v ﬂononuyaarba, oTCTanyBaka Win UCKNAyYyBaka 04 MeToAa0T M 04 NAaHOT 3a 3emMarbe Ha npumepoLm: /

VI PesynraTu:

1.Kapaktepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — OY. ,,Kouo PauuH”, MNetposewy

(Mme, TproBcKo UMe, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYecTBOo)

MepHa CoobpasHocr
WUp. 6poj

A. bpoj Mapamerpy THT METOR Pesynrar op, O FpaHuuHM 3aposonysa/
MCMIUTYBAHETO HoeT ** BPeAHOCTH Npudarnmso/
He 3agoBo/yBa

042900224 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonysa

KonnpopmHu baktepumn MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa

E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100mi / 0 cfu/100mi 3apoBonysa

Enterococcus faecalis MEKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100mi 3aposonysa

Cyndutopenyuypayku MHKC EN 1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa

aHaepobu
bBpoerbe MUKpoOpraHuamm MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoere MUKPOOPraHWImm MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa

Ha ryntypa 37°C

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK M1 3a40B0ONYBa KpUTEpUyMUTe 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MpaBUAHMKOT 3a 6e3begHoCT 1
KBa/nuWTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHnk bp.183/18 Mpunor 1 v Npunor 4).

Haoanue: 1

’ Bepzja: 4

i Bo cuna oo: 20.06.20222
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oy NAB IABOPATOPWIA 3A UCTNTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ -X{MBOTHU

W3BELLTAJ O/} IABOPATOPVCKO MCIUTYBAHSE MKOBE;- s
(co akpeguTupaHo mocTpupatrse) CEN ISO/IEC
17025:2018

BpemeHCKU yCIoBMU: O coH4eBo ¥ 06/1a4HO [ MPOMEH/AMBO [ BPHEW/IMBO [ TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaauparce: NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaAWNHUMK 33 TPAHCNOPT Ha NnpumepoKoT: 4+ 2°C

MocTpMpakeTo e U3BPLUEHO 04 CTpaHa Ha:

/ /vme,. Me Ha IULLETO KOE o M3BPLIKAD MOCTPUpatbeTo /

M3pabotmn: BujoHa BojHuKa..... Opobpwn: Hatawa MUNEHKOBCKA.........ter Y oo,

3ameHUK p-n Ha muKkpobuonoLwka nabopatopuja

.
G 2

&)
Hatym(un) Ha u3seaysarse Ha na60paTopucxure_'ag'?pjsﬁeém: 01.03.2024 - 04.03.2024
[Latym Ha uspasarse Ha ussewrTajot: 04.03.2024

Co * ce 03HauyBa HEAKPeaUTUPAH METDL,

**Kora knuHeToT He 6apa u3jasa 3a cooBpPasHOCT BO M3BELITA]OT Ce M3BECTYBA MEpPHaTa HEOAPeAEHOCT, BO CUTE APYri CAYYan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
rpecmeTyBa BO Pe3yNTaToT camo no Baparbe Ha KNUEHTOT.

**¥ ce 03HAYYBAAT METOAM KoM ce AobueHu og cTpaHa Ha nabopartopwja co koja Pya flab uma cknyyero poroeop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHoCT

PakosogcTeoTo Ha [NTY dya /labé A00-Ckonje rapaHTMpa AEKa CUTE aKTMBHOCTU 33 UCNUTYBaK:E Ce U3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO U
8o cornacHoct co Gapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHW AOKasw 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTAHAAPAM WU BP3 OANYKWTE He MOMAT Aa BAWjaaT APYrv UHTepecu Wan ApYTU CTPaHu 1 HWKO]j
Hema npaso Aa BAMjae Ha BpabOTEHMTE BO OAHOC HA PE3yATaTMTE OAHOCHO HEeMa npaso Ha 6MNO Kakeu BHaTpewHwW,
HaZABOPELHU, KOMepLUMjanHu, GUHAHCHUCKN U APYT BUA, NPUTACOLM U BAKjaHK]a.

3afenewwa Bbp. 1: PeaynTaTuTe Of TECTOBUTE CE O4HECYBAAT Camo 33 MCNUTYBAHWTE NPUMEPOUM. OBoj NpOTOKO/ He cMee fa ce Penpoayumpa OCBeH co
nucmeHa gossona Ha nabopaTtopujaTa U BO LENOCT.
3abenewxa bp. 2: laGopaTopujaTa He 0Arosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHM 04 NOAHOCUTENOT BO BGaparbeTo 33 UCNUTYBaHE.

3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLLWN 3eMatbe Ha NPUMEPOLUTE, nabopaTopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 3@ PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMEpOLMTE.
3abenewna bp. 4: M3sewTajoT o4 1abopaToOPUCKOTO MCNWUTYBatbE CE M3A3Ba BO COMNACcHOCT CO NP 7.8 W3sectysarbe 3a pesynratu.

3a6enewra Bp. 5 [OKONKY KAMEHTOT Bapa M3BewWTajoT Of NabopaToOpMUCKO WMCNUTYBakE A3 COOPMMW U3jasa 3a coobpasvoct, nabopaTtopwjata noctanyea
COrNacHo NpPasWno 3a OOHECYBarbe Ha OANyKa 3a u3jasa 3a cooBpasHoct. OBa NpaBwNo e BO COMNACHOCT CO Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bogmy 32
[oHecyBarbe 04NYKa U u3jasa 3a c00bPa3HOCT 1 rnacK:

Mpasuno Ha GuHapHa ognyKa 33 efHOCTABHO npudakarbe Kora:

- U3MEpPEeHaTa BpeAHOCT @ NOA rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3ag080nyBa” Unm

- M3MEepeHaTa BpeAHOCT @ HaA rpaHuLaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3agoBoNYyBa f

COrAACcHO BaKeUYKUOT NPABUAHKUK Ha HALWMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abBenewka bp. 6: CuTe akpeaUTUPaHM METOAM Of, ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna og: 20.06.20222 |
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